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Matpoang: 24/35 5 YKo T ®
Kattilakoski Gastronomi

®

Visst kan Sverige vara fantastiskt. Ett par mil norr om Overtorneé vid Torne &lv har
kommunen byggt ett pakostat kulturcenter, nastan mitt pa polcirkeln. Bakom de stiliga
trafasaderna och de stora panoramafénstren med utsikt 6ver dlven bjuds det pa kulinariska
matupplevelser utdver det vanliga. Det &r de tva erfarna kockarna Simon Laiti och Arets
Kock-finalisten 2005 Christian Moborg som lamnat lyxen pa 28+ i Goteborg for att sla ner
sina bopalar vid alvstranden. Har ska de sprida sitt matevengelium - vilket de bl a visar i en
brodstekt sjotungsfilé med ragu pa kaprisbar och brandade, som ar en smakmassig hojdare
med fina konsistenser. Kockkompanjonerna kan sin kompositionslara - ett lattrokt reninnanlar
serveras helt enkelt med smorslungade kantareller och en drtpotatisterrine. Desserterna haller
mycket hdg niva som en turronnougat med karamelliserad apelsin- och hallonsorbet - tacka
det kreativa slitet pa 28+ for det. Trevlig, lattsam service och bra dryckesarbete med viner
fran den lilla men moderna vinlistan.

Kattilakoski Gastronomi

Niskanpaa, 957 92 Overtorned

Tel: 0927-510 13

www.Kkattilakoskigastronomi.se

info@kattilakoskigastronomi.se

Oppet: Apr-aug dagligen 10-24, sep-dec tis-sén 10-21.

Priser: Forratt 75-105 kr, varmrétt 175-225 kr, dessert 35-89 kr

Krdégare: Simon Laiti / Christian Moborg

Koksmastare: Simon Laiti / Christian Moborg

Sommelier Emma Lindgren

» 17 km norr om Overtorned, vid Niskanpaa och Torne &lv




